BAROLO D.O.C.G.

Colore: rosso rubino tendente al granata.

Profumo: intenso e persistente con note di violq,
Cuoio e spezie.

Sapore: asciutto, giustamente tannico, pieno,
austero ma vellutato.

Alcool: 14% vol.
Imballo: cartone da 6 bottiglie.

Vino nobile per eccellenza, ha colore rosso
rubino con riflessi granati, profumo intenso e
persistente, gusto secco e armonico.

Questo vino si abbina a secondi piatti di carne
nobile e selvaggina.

Servire a 18°-20°C, aprendo la bottiglia un’ora
prima o decantandolo in caraffa.
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